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VéZena pani
MVDr. Marcela Bachrata
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Bajkalska 19/A
821 02 Kosice

Vec: Odborné stanovisko
VaZena pani doktorka,

po zahliadnuti videa, kde autor uvadza, Ze v mése naSiel ,,parazity, moZem uviest’ nasledujuce
stanovisko. Podl'a m6jho ndzoru sa nejednd o klasické parazity, ktoré je mozne identifikovat’ pri
veterinarnej prehliadke mésa po jatoénom opracovani zvierat. Pravdepodobne ide o larvy Muchy
domacej. Ak je pravda, Ze boli najdene v chladenom marinovanom maése, je to naozaj raritny néalez.
Vo videu autor uvadza, Ze sa jednalo o kuracie méiso, ¢o eSte znizuje pravdepodobnost’ vyskytu lariev
v mise, nakolko hydinové miso je chladené na 4 °C a menej. Ak by aj doslo k vyskytu much vo
vyrobnych priestoroch, kde sa méso spracovalo alebo skladovalo a doslo by k nakladeniu vaji¢ok
muchy na povrch mésa, ich vyvoj je aZ do §tadia lariev nepravdepodobny. Ak producent mésa pocas
produkcie zachovava kritické kontrolné body v ramci systému HACCP, hlavne ¢o sa tyka chladenia
mésa a hned’ po opracovani vychladil hydinu na 4 °C a menej a nésledne tuto teplotu dodrZiaval pocas
doby skladovania a spracovania misa, je pravdepodobnost’ vyvoja vaji¢ok do Stadia lariev nulova,
nakofko pri teplotach 4 °C a menej sa vyvoj vajicok muchy domécej Gplne zastavi a vajicka hynu.
Treba este podotknut’, Ze autor videa uvadza, Ze méso pripravil a zjedol, pricom si nev§imol Ziadne
senzorické zmeny. To je tieZ malo pravdepodobné, nakol’ko ak st v mése larvy much pritomné, je to
vadsinou sprevadzané rozkladom zloZiek mésa a zmenou senzorickych, hlavne aromatickych zmien
(z4pachom misa), ¢o by si autor videa pri takom vel’kom mnoZstve lariev , ako je na videu viditeI'né,
urcite v§imol uZ pri otvoreni obalu..

Ziver: Nalez takéhoto mnoZstva lariev v mise, ktoré bolo jatoCne spracované, veterinarne
prehliadnuté a nasledne vychladené na stanoveny kriticky limit 4 °C a skladované pri teplote do 4 °C
je nepravdepodobny a ak je to pravda skor raritny. Ak bolo uvadzané kuracie midso ponukané
v obchodne;j sieti zabalené, predajca misa za tento stav nenesie Ziadnu zodpovednost’.
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